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CREARI  
Gambellara Classico DOC

PREISE

89/100

Garganega pur! Ausdruck der Subzone Creari in den vulkanischen Hügeln in Gambellara. 
Kalkhaltiges Gestein, heißer als sonst, in einem sehr alten Weinberg hält sich dieses einzigartige 
Terroir. Eine kurze Mazeration auf der Schalen und der ständige Kontakt mit den eigenen Hefen 
geben Komplexität. Die Warme Düfte nach exotischen Früchten, Safran und Lakritz, künden von 
einem samtigen Geschmack, voll aber auch mineralisch, ein einzigartiges Erlebnis.

TECHNSCHE INFORMATIONEN

NAME & HERKUNFT Der Name kommt vom gleichnamigen Hügel Creari, einer 
Kleinstlage in der Gambellara DOC Zone.

BODENART Kalkhaltig, zum Teil Vulkanische Böden mit Basalt- und 
Tu!sedimenten.

REBSORTE Garganega 100%

ANBAUWEISE Veroneser Pergola

WEINBERGSHÖHE 240 m.ü.d.M.

AUSRICHTUNG Südwest

REBFLÄCHE 2 Ha

PFLANZDICHTE 3.800 Reben p. Ha

TRAUBENMENGE 80 DZ p.Ha

ALTER DER REBEN 30 Jahre

ERNTEZEIT bewusst spät, in der zweiten Hälfte des Oktobers, selektionierter 
Handlese.

WEINBEREITUNG

Vorsichtiger Transport der Trauben temperaturüberwacht zur 
Presse. Sanfte Pressung. Der Most verbleibt für 24 Stunden im 
ständigen Kontakt mit den Schalen und den eigenen Hefen. 
Die Gärung erfolgt temperaturgesteuert in Edelstahlfässern bei 
maximal 16° C. Danach Abfüllung und Flaschenreifung.

LAGER & REIFE

Für 6 Monate verbleibt die Hefe mit dem Weintrub im Fass 
und alle 15 tage wird der Trub untergerührt (Batonnage). Zum 
Sommeranfang wird der Wein gefüllt und bedarf mindestens 6 
Monate weiteres Flaschenlager. Er kommt frühestens 18 Monate 
nach der Lese in den Verkauf.

ANALYSE

VORH. ALKOHOL 13 % Vol.

RESTZUCKER 3,8 g/l.

SÄURE 5,6 g/l.

ORGANOLEPTISCHER EINDRUCK

leuchtendes Gelb, goldene Reflexe, komplexer Duft, mineralisch, dichte, gelbfleischige reife Früchte,
Gewürze wie Safran. Schließlich im Geschmack und Duft frisch, saftig ausgewogen mit langem 
Nachhall.

SERVIERTEMPERATUR 8 - 10°C

SPEISEEMPFEHLUNG
Optimal zu würzigen und geschmackvollen Vorspeisen mit Fisch 
oder helles Fleisch, geräuchert oder zu kräftigem oder bitterem 
Gemüse.

FLASCHENINHALTE ℮ 0,75 Ltr.


